NOS DESSERTS
DE PAQUES

MIAM! FrAISE-RHUBARBE

Pain de Génes amandes, insert rhubarbe, mousse fraise
4 pers./CHF 28.- 6 pers./CHF 40.50

TIRAMISU

Biscuit blanc, mousse mascarpone, alcool de café
4 pers./CHF 28.- 6 pers./CHF 40.50

Y
LAPIN EXOTIQUE
Biscuit chocolat, insert exotique, mousse chocolat blanc
6-7 pers./CHF 41.50 %

CHARLOTTE Fruits ROUGES

Biscuit blanc, bavaroise vanille, pélerines, fruits rouges frais 20
4 pers./CHF 28.- 6 pers./CHF 40.50 w

CHOCO LAIT-PISTACHE w %gg %%‘))

Pain de Geénes, insert crémeux pistache, mousse chocolat lait
4 pers./CHF 28.- 6 pers./CHF 40.50 %

%:g) %
CHOCO-MIEL
Fond sablé chocolat, meelleux chocolat, ganache miel @
4pers. /CHF 28.- 6 pers./CHF 40.50
R

GLACE DE PAQUES 3 cHocotars &

Biscuit chocolat, praliné feuillantine, glace choco noir,

glace choco fusion, glace choco blanc %’?
4 pers./CHF 28.- 6 pers./CHF 40.50 @

JOYEUSES PAdLEs

Allergénes: Gluten, lactose, fruits & coques, soja



