VOTRE EVENEMENT SUR MESURE




V4
LE SUCRE : o core | Délai de commande : 48h

- Mille-feuilles

- Eclair au moka

- Eclair au chocolat

- Edlair aux saveurs de bénichon (selon sison)
- Vermicelles (selon saison)

- Choux

- Carac

- Tartelette au citron

- Tartelette aux fruits

- Tartelette aux fraises (selon saison)

Mini verrines sucrées | 2.60 pee

- Mousse au chocolat
- Citron & crumble

- Framboise & vanille
- Mousse passion

- Forét noire

- Salade de fruits

- Brochettes de fruits

Gateaux & Tourtes | ds 6.20/pers.

- St-Honoré

- Forét-noire ou blanche

- Mille-feuilles

- Vermicelles (selon saison)

- Truffé

- Tourte qu kirsch

- Tourte aux fruits (sgalement disponible sans gluten)
- Tourte chocolat aux fruits

- Tourte Sacher

- Tourte Eugénie

- (arac

- Meringué citron

- Géiteau du Vully 28 cm @ | pee 25--
- Tarte au vin cuit (4 ou 6 pers.)

Entremets | dés 6.20/pers.

- Mousse
« pussion & framboise
« chocolat blanc & chocolat noir

- Assortiment saisonnier

Desserts Glacés | das 6.50/pers.

- Vacherin
vanille - café - fraise - framboise - pistache - abricot - chocolat -
caramel - noisettes - coco & straciatella (sans lactose) -
passion - citron ou mandarine (selon saison)

- Bombe glacée

SUR DEMANDE, NOUS VOUS PROPOSONS VOLONTIERS DES REALISATIONS PERSONNALISEES EN FONCTION DES SAISONS.



LE SUCRE dla carte | Délai de commande: 48h

Les Pralinés & Truffes | 11.50/100g
—

Assortiment de pralings
Assortiment de truffes

servi sur plateau ou dans des boites pour vos cadeaux

DECO 3D

env. 7 cm: CHF 6.50
10 cm et plus: des CHF 11.90

TOURTE EN FORME DE CHIFFRES
CHF 7.50/pers. (10 pers. par chiffre)

Saint-Honoré (avec ou sans alcool)
pite fevillefée - péite a choux -
aéme patissiere (vanille - chocolat - praliné - café)

Mille-feuille aux fruits
pite fevillefée - fruits (selon saison) -
aéme patissiere (vanille - chocolat - praliné - café)

Piece-montée | prix sur demande

- Gateau de mariage

- Anniversaire

- Baptéme

- 1% Communion

- Jubile

- Baby shower / Gender reveal

disponibles en dessert glacé ou fourte

Cake Design | das 8.50/pers. | min. 10 pers.

Réalisation en pdte a sucre

- Biscuits (1 biscuit a cho)
« génoise blanche
« génoise chocolat

- Intérieur (1 aréme & choix)
aéme au beurre (vanille - café - chocolat - pistache - praling)
avec ajout de fruits frais possible

Délai de commande : min. 1 semaine

Petits Fours | 7.50/100g

Assortiment de petits fours

Saint-Honoré



Nos réalisations sur mesure




Suard

VOTRE ARTISAN

CONTACTEZ NOS BOUTIQUES

NOS BOUTIQUES

Place de la Gare 5, 1700 Fribourg
026 321 5407

Rue de Romont 13, 1700 Fribourg
026 322 3419

Rue Jean-Grimoux 14, 1700 Fribourg
026322 3515

Bd de Pérolles 13, 1700 Fribourg
026 322 48 08

Rte Jo Siffert 6, 1762 Givisiez
026 565 36 70

Rte de Fribourg 15, 1723 Marly

(centre commercial La Jonction)

079 261 38 69

OU PAR E-MAIL

E-mail: grimoux@confiserie-suard.ch

NOS TEA-ROOMS

Le Capri
Rue Jean-Grimoux 14, 1700 Fribourg
026322 3515

Le Chantfilly
Rue de Romont 13, 1700 Fribourg
026 322 22 01

Tea-room a Givisiez
Rte Jo Siffert 6, 1762 Givisiez
026 565 36 70

www.confiserie-suard.ch
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